


Mariscos de la Costa Valdiviana en salsa
verde. pescado del día, navajuela de Niebla,

piure de Los molinos, choritos, ostión, 
jugo de limón, salsa verde, 

salsa de cilantro, apio y hojas verdes.
 Opcional sin piure.

Ceviche de mercado con pescado del día de
“Caleta Bonifacio”, camarones, navajuelas,

conchas, pinza de jaiba, chicharrón de
calamar, cebolla morada, cilantro,

 salsa de pimientos y ají verde, maíz tostado
y papa camote a la naranja.

 Extra leche de tigre 120 cc — $3.500.

Carne de Producción valdiviana con
cebolla, aceite de oliva, alcaparras,

perejil, salsa de yogurt, salsa tártara, 
ají verde, limón y tostadas de la casa.
 *Opcional Veggie “Betarraga” $17.500

Atún rojo con cebolla, aceite de oliva,
alcaparras, perejil, salsa de yogurt, 

salsa tártara, ají verde, limón y 
tostadas de la casa.

Carne de jaiba de Punta Loncoyén con polvo de
almendras tostadas y palta rostizada; pinzas de
jaiba, croquetas de jaiba, tomate al oliva, hojas

verdes, alioli y salsa de ají amarillo.

Ceviche de camarones con 
mango, Leche de coco,
jengibre,
cebolla morada, 
cilantro, palta, 
camote y
platano frito.

CHOCLO AL YOGURT,
QUÍNOA AL CILANTRO,

CHAMPIÑONES
SALTEADOS, MIX DE HOJAS,

LIMONETA Y 
MAYO-ALBAHACA.

ELIGE TU PROTEÍNA:

BuÑUELOS DE PESCADO — $13.900
PULPO GRILLADO — $17.900
CAMARONES SALTEADOS — $15.900
ESCALOPAS DE POLLO — $12.900
FRITOS DE VERDURITAS (VEGGIE) — $12.300 



Pescado del día de la costa valdiviana dorado al oliva, 
mariscos al pil-pil y estofado de mote cremoso.

Osobuco de larga cocción al fierro, terminado con zeste de 
limón y naranja, acompañado de risotto de espinacas y tomate asado.

Con chimichurri, papas caseras en salsa brava y perejil.
*Opcional papas con salsa de queso.

Pesca del día en crocante de la casa, papas rústicas, 
ensalada chilena y salsa tártara.

*Opcional veggie: zapallos italianos fritos.

Único sanguruche de la casa.
 Croqueta de jaiba en salsa miel-mostaza, GUACAMOLE, coleslaw, 
tomate asado y lechuga. 
Acompañado de papas rústicas y salsa alioli
*Opcional con pescado frito de la casa o escalopa de pollo.

Plancha de mariscos de la zona   
Conchas, Trocitos de Pescado, langostino,  calamares,  
verduras, salsas orientales y brotes.

*Opcional chifita de verduras, tortilla de huevo y brotes (veggie)



Láminas de atún del día y pulpo
En salsa de cítricos y pebre con manzana; Pulpo en salsa de aceitunas de Azapa y

tomates confitados; hojas de cilantro, zapallitos asados y chips de plátano verde.

Machas y ostiones a la parmesana gratinados con limón y pesto.

Picoteo de pescados y mariscos en frío y caliente: 
ceviche mixto, tártaro de jaiba y pinzas, navajuelas, ostiones ,

choritos en salsa verde, chicharrón de calamar, piures, 
mariscos salteados al pil-pil y sierra ahumada. Incluye salsa alioli y salsa de ají verde.

Entraña parrillada con queso a la paila, tostadas a la mantequilla, sopaipillas,
chimichurri, trozos de choclo rostizado, champiñones al pil-pil 

y salsa brava 

Canasta de fritos con calugas de robalo de Caleta Los Molinos, calamares,
camarones, papas rústicas, bastones de verduras, coleslaw y salsas de la casa.

12 camarones apanados en coco y 8 fritos de jaiba de Loncoyén, guacamole
chips de camote y chifles, salsa coco mango-maracuyá y sweet chilli. 

Hummus de garbanzo y tártaro de betarraga y Apio/ 
champiñones crocantes /

 masitas fritas / Hojas Verdes y Salsa de yogurt



 

Pan de ajo — $4.200
Sopaipillas (6 und.) — $3.800
Focaccia con chancho en piedra — $3.900
Papas rústicas con alioli (350 g) — $5.200
Papas rústicas salsa ardiente (350 g) — $5.900
Pocillo de arroz con sésamo — $3.500 

a elección: $9.900
·Buñuelos de pescado del día o 
Escalopa de pollo  o Camarones fritos. 
 A elección: Papas rústicas o Arroz. 
Incluye salsa Golf

Spaghetti con Salsa de Tomates y Queso Parmesano 
$9.500

Strudel de Manzana, Helado. $7.900
Pasas,  Nueces y Salsa de Caramelo.

Postre Incógnito del día — $5.900
Frasquitos con recetas de la casa.

Brownie casero con helado y salsa toffee — $5.900

Pasteles de la casa — $5.200

Copita de helado de la casa — $4.900





Base: Goma de la casa y jugo de limón
SOUR A LA CHILENA - $4.700
SOUR A LA CHILENA “CATEDRAL” - $7.500
SABORES DE BOSQUE VALDIVIANO - $5.200
AMARETTO SOUR - $4.500
JEREZ SOUR “TÍO PEPE” - $5.900
FRANGELICO SOUR - $7.000

SOUR PERUANOS
Base: Pisco peruano, limón sutil y goma

PERUANO TRADICIONAL - $5.900
CATEDRAL - $8.900

SOUR INCÓGNITO
Base: Macerado de la casa, sirope saborizado 
y jugo de limón
SOUR INCÓGNITO - $4.900
SOUR INCÓGNITO “CATEDRAL” - $7.800

COPA ESPUMANTE BRUT - $4.000
SIDRA LEMON APPLE BRUT 
330 CC $3.900 /  500 CC - $4.900
ESPUMANTE UNDURRAGA U “BRUT” 750 CC - $13.900
ESPUMANTE UNDURRAGA U “ROSÉ” 750 CC - $13.900
ESPUMANTE UNDURRAGA ZERO 750 CC - $15.200

Base: Licor y Espumante
RAMAZZOTTI SPRITZ - $6.400
APEROL SPRITZ - $6.200
MOMENTUM $6.400
CHAMBORD SPRITZ - $7.300

CLÁSICO “A LA MEXICANA” - $6.200
BLUE - $6.400
PREMIUM JIMADOR - $7.200
*Pídelo Frozen*

SANGRÍA CLÁSICA 
Copa  - $5.500 
Jarra 1LT -$9.800

SANGRÍA INCÓGNITA (Copa) - $6.200
Vino rosé, maracuyá, licor de manzana, jugo
de naranja, limón y frutas de estación

CUBANO - $6.000 
MOJITO SABORES - $6.200
Sabores a elección

MOJITO VARIEDADES - $6.900
Ramazzotti / Vodka / Whisky / Sidra

BEERJITO - $6.900
Mojito con cervezas de la casa

NOTHUS $4.600
BUNDOR  $4.600

CORONA $3.600
CUELLO NEGRO AMBAR y stout  $4.100

CLAUSTHALER LEMON $3.900
HEINEKEN $3.600

CERO CAÑA NOTHUS  $4.400





MISTRAL 35º  $6.000
MISTRAL MANZANA 35 º $7.100

MISTRAL NOBEL $6.500 
ALTO DEL CARMEN 35º $5.800

ALTO DEL CARMEN TRANSPARENTE 40 º $6.800
GOBERNADOR 40º $6.800 

HACIENDA LA TORRE ENVEJECIDO 43º $7.900
PISCO TOLOLO BLUE (Premium) $9.000

CARPINTERO NEGRO “PATAGONIA” $8.200
HENDRICKS $9.300
BEEFEATER $7.000

BEEFEATER PINK $7.000
TANQUERAY  $7.000

*TONICA PREMIUM $2.900

THE FAMOUS GROUSE $6.000                         
JOHNNIE WALKER RED LABEL  $6.500

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL $9.800
THE SINGLETON          12 AÑOS $13.500

JACK DANIELS 7 $7.900
JACK HONEY   $7.900

CIERVO AUSTRAL“VALDIVIANO” $7.900
                          ABSOLUT SABORES   $6.500                                                                         

STOLICHNAYA $5.500

MATUSALEM 7 AÑOS $7.200
BARCELO AÑEJO $6.000

 BARCELO GRAN ANEJO $6.800
 PAMPERO ESPECIAL AÑEJO $6.900 








