


MARISCOS DE LA COSTA VALDIVIANA EN SALSA
VERDE. PESCADO DEL DIiA, NAVAJUELA DE NIEBLA,
PIURE DE LOS MOLINOS, CHORITOS, OSTION,
JUGO DE LIMON, SALSA VERDE,

SALSA DE CILANTRO, APIO Y HOJAS VERDES.
OPCIONAL SIN PIURE.

CEVICHE DE MERCADO CON PESCADO DEL DIA DE  CARNE DE JAIBA DE PUNTA LONCOYEN CON POLVO DE
“CALETA BONIFACIO”, CAMARONES, NAVAJUELAS, = ALMENDRAS TOSTADAS Y PALTA ROSTIZADA; PINZAS DE
CONCHAS, PINZA DE JAIBA, CHICHARRON DE JAIBA, CROQUETAS DE JAIBA, TOMATE AL OLIVA, HOJAS
CALAMAR, CEBOLLA MORADA, CILANTRO, VERDES, ALIOLI Y SALSA DE AJi AMARILLO.
SALSA DE PIMIENTOS Y AJi VERDE, MAIZ TOSTADO
Y PAPA CAMOTE A LA NARANJA.

Extra leche de tigre 120 cc — $3.500.

CEVICHE DE CAMARONES CON
MANGO, LECHE DE COCO,

JENGIBRE,
CEBOLLA MORADA,
CARNE DE PRODUCCION VALDIVIANA CON CILANTRO, PALTA,
CEBOLLA, ACEITE DE OLIVA, ALCAPARRAS, CAMOTE Y
PEI}E]IL, SALSA ]?E YOGURT, SALSA TARTARA, PLATANO ERITO.
AJI VERDE, LIMON Y TOSTADAS DE LA CASA.
*OPCIONAL VEGGIE “BETARRAGA” $17.500
CHOCLO AL YOGURT,
QUINOA AL CILANTRO,
CHAMPINONES
SALTEADOS, MIX DE HOJAS,
LIMONETA Y

MAYO-ALBAHACA.
ELIGE TU PROTEINA:

., BUNUELOS DE PESCADO — $13.900
ATUN ROJO CON CEBOLLA, ACEITE DE OLIVA, PULPO GRILLADO — $17900

ALCAPARR{&S, PERE]le SALSA DE YQGURT, CAMARONES SALTEADOS — $15.900
SALSA TARTARA, AJI VERDE, LIMON Y ESCALOPAS DE POLLO — $12.900
TOSTADAS DE LA CASA. FRITOS DE VERDURITAS (VEGGIE) — $12.300



PESCADO DEL DIA DE LA COSTA VALDIVIANA DORADO AL OLIVA,
MARISCOS AL PIL-PIL Y ESTOFADO DE MOTE CREMOSO.

OSOBUCO DE LARGA COCCION AL FIERRO, TERMINADO CON ZESTE DE
LIMON Y NARANJA, ACOMPANADO DE RISOTTO DE ESPINACAS Y TOMATE ASADO.

CON CHIMICHURRI, PAPAS CASERAS EN SALSA BRAVA Y PERE]JIL.
*OPCIONAL PAPAS CON SALSA DE QUESO.

PESCA DEL DIA EN CROCANTE DE LA CASA, PAPAS RUSTICAS,
ENSALADA CHILENA Y SALSA TARTARA.

*OPCIONAL VEGGIE: ZAPALLOS ITALIANOS FRITOS.

UNICO SANGURUCHE DE LA CASA.

CROQUETA DE JAIBA EN SALSA MIEL-MOSTAZA, GUACAMOLE, COLESLAW,
TOMATE ASADO Y LECHUGA.

ACOMPANADO DE PAPAS RUSTICAS Y SALSA ALIOLI

*OPCIONAL CON PESCADO FRITO DE LA CASA O ESCALOPA DE POLLO.

PLANCHA DE MARISCOS DE LA ZONA
CONCHAS, TROCITOS DE PESCADO, LANGOSTINO, CALAMARES,
VERDURAS, SALSAS ORIENTALES Y BROTES.

*OPCIONAL CHIFITA DE VERDURAS, TORTILLA DE HUEVO Y BROTES (VEGGIE)



LAMINAS DE ATUN DEL DIA Y PULPO
EN SALSA DE CITRICOS Y PEBRE CON MANZANA:; PULPO EN SALSA DE ACEITUNAS DE AZAPA Y
TOMATES CONFITADOS; HOJAS DE CILANTRO, ZAPALLITOS ASADOS Y CHIPS DE PLATANO VERDE.

MACHAS Y OSTIONES A LA PARMESANA GRATINADOS CON LIMON Y PESTO.

PICOTEO DE PESCADOS Y MARISCOS EN FRIO Y CALIENTE:
CEVICHE MIXTO, TARTARO DE JAIBA Y PINZAS, NAVAJUELAS, OSTIONES ,
CHORITOS EN SALSA VERDE, CHICHARRON DE CALAMAR, PIURES,
MARISCOS SALTEADOS AL PIL-PIL Y SIERRA AHUMADA. INCLUYE SALSA ALIOLI Y SALSA DE AJi VERDE.

ENTRANA PARRILLADA CON QUESO A LA PAILA, TOSTADAS A LA MANTEQUILLA, SOPAIPILLAS,
CHIMICHURRI, TROZOS DE CHOCLO ROSTIZADO, CHAMPINONES AL PIL-PIL
Y SALSA BRAVA

CANASTA DE FRITOS CON CALUGAS DE ROBALO DE CALETA LOS MOLINOS, CALAMARES,
CAMARONES, PAPAS RUSTICAS, BASTONES DE VERDURAS, COLESLAW Y SALSAS DE LA CASA.

12 CAMARONES APANADOS EN COCO Y 8 FRITOS DE JAIBA DE LONCOYEN, GUACAMOLE
CHIPS DE CAMOTE Y CHIFLES, SALSA COCO MANGO-MARACUYA Y SWEET CHILLI.

HUMMUS DE GARBANZO Y TARTARO DE BETARRAGA Y APIO/
CHAMPINONES CROCANTES /
MASITAS FRITAS / HOJAS VERDES Y SALSA DE YOGURT



PAN DE AJO — $4.200

SOPAIPILLAS (6 UND.) — $3.800

FOCACCIA CON CHANCHO EN PIEDRA — $3.900
PAPAS RUSTICAS CON ALIOLI (350 G) — $5.200
PAPAS RUSTICAS SALSA ARDIENTE (350 G) — $5.900
POCILLO DE ARROZ CON SESAMO — $3.500

A ELECCION: $9.900
‘BUNUELOS DE PESCADO DEL DIA O

ESCALOPA DE POLLO O CAMARONES FRITOS.
A ELECCION: PAPAS RUSTICAS O ARROZ.
INCLUYE SALSA GOLF

SPAGHETTI CON SALSA DE TOMATES Y QUESO PARMESANO
$9.500

BROWNIE CASERO CON HELADO Y SALSA TOFFEE — $5.900
PASTELES DE LA CASA — $5.200

COPITA DE HELADO DE LA CASA — $4.900

STRUDEL DE MANZANA, HELADO. $7.900
PASAS, NUECES Y SALSA DE CARAMELO.

POSTRE INCOGNITO DEL DIA — $5.900
FRASQUITOS CON RECETAS DE LA CASA.







BASE: GOMA DE LA CASA Y JUGO DE LIMON

SOUR A LA CHILENA - $4.700

SOUR A LA CHILENA “CATEDRAL” - $7.500
SABORES DE BOSQUE VALDIVIANO - $5.200
AMARETTO SOUR - $4.500

JEREZ SOUR “TIO PEPE” - $5.900
FRANGELICO SOUR - $7.000

SOUR PERUANOS
BASE: PISCO PERUANO, LIMON SUTIL Y GOMA

PERUANO TRADICIONAL - $5.900
CATEDRAL - $8.900

SOUR INCOGNITO

BASE: MACERADO DE LA CASA, SIROPE SABORIZADO

Y JUGO DE LIMON
SOUR INCOGNITO - $4.900
SOUR INCOGNITO “CATEDRAL” - $7.800

CUBANO - $6.000

MOJITO SABORES - $6.200
SABORES A ELECCION

MOJITO VARIEDADES - $6.900
RAMAZZOTTI/ VODKA / WHISKY / SIDRA
BEERJITO - $6.900

MOJITO CON CERVEZAS DE LA CASA

NOTHUS $4.600
BUNDOR $4.600

COPA ESPUMANTE BRUT - $4.000

SIDRA LEMON APPLE BRUT

330 CC $3.900 / 500 CC - $4.900

ESPUMANTE UNDURRAGA U “BRUT” 750 CC - $13.900
ESPUMANTE UNDURRAGA U “ROSE” 750 CC - $13.900
ESPUMANTE UNDURRAGA ZERO 750 CC - $15.200

BASE: LICOR Y ESPUMANTE
RAMAZZOTTI SPRITZ - $6.400
APEROL SPRITZ - $6.200
MOMENTUM $6.400
CHAMBORD SPRITZ - $7.300

CLASICO “A LA MEXICANA” - $6.200
BLUE - $6.400

PREMIUM JIMADOR - $7.200
*PIDELO FROZEN*

SANGRIA CLASICA

CoPA - $5500
JARRA ILT -$9.800

SANGRIA INCOGNITA (COPA) - $6.200

VINO ROSE, MARACUYA, LICOR DE MANZANA, JUGO
DE NARANJA, LIMON Y FRUTAS DE ESTACION

CORONA $3.600

CUELLO NEGRO AMBAR Y STOUT $4.100
CLAUSTHALER LEMON $3.900

HEINEKEN $3.600

CERO CANA NOTHUS $4.400






MISTRAL 35° $6.000
MISTRAL MANZANA 35 ° $7.100
MISTRAL NOBEL $6.500
ALTO DEL CARMEN 35° $5.800
ALTO DEL CARMEN TRANSPARENTE 40 ° $6.800
GOBERNADOR 40° $6.800
HACIENDA LA TORRE ENVEJECIDO 43° $7.900
PISCO TOLOLO BLUE (PREMIUM) $9.000

CARPINTERO NEGRO “PATAGONIA” $8.200
HENDRICKS $9.300
BEEFEATER $7.000

BEEFEATER PINK $7.000
TANQUERAY $7.000

*TONICA PREMIUM $2.900

CIERVO AUSTRAL“VALDIVIANQO” $7.900
ABSOLUT SABORES $6.500
STOLICHNAYA $5.500

MATUSALEM 7 ANOS $7.200
BARCELO ANEJO $6.000
BARCELO GRAN ANEJO $6.800
PAMPERO ESPECIAL ANEJO $6.900

THE FAMOUS GROUSE $6.000
JOHNNIE WALKER RED LABEL $6.500
JOHNNIE WALKER BLACK LABEL $9.800
THE SINGLETON 12 ANOS $13.500
JACK DANIELS 7 $7.900
JACK HONEY $7.900












